
Något att börja med 
Emeriente de Terroir Nv Champagne  175 kr glaset 

Cava Portell Penedés Katalonien Spanien 145kr glaset 
Spritz-Royal 145kr 

Bruntegårdens Sour (Vod socker saltad citron, sockerlag, äggvita)	  
165kr 

Negroni  165kr 

Avsmakningsmeny  
Det råvaror vi uppskattar mest under säsongen. Väljer vi att kombinera i en 
avsmakningsmeny för att kunna presentera det bästa utifrån våra växtsäsonger 

och årstider. 

Struva, Karl-Johansvamp hasselnöt, lagrad hårdost från Bredsjö 
Tartlett, havskräfta, morot, krasse  

Märgpudding, syrad grädde, störcaviar 
Råräka, fermenterad kålrabbi, dill, Arenkha 

Oxtartar, karamelliserad lök, vintertryffel, Pecorino från 
Bredsjös mjölkfår 

Kalixlöjrom, fermenterad mandelpotatis, syrad silverlök, 
brynt smör 

Brödservering 

Skreitorsk, Sandefjordsås, inkokta svartrötter 

Oxfilé , rotselleri, svampduxell, ramslökssmör, 
kycklinglever, sås med fjolårets inlagda ramslök 

Bakad vit choklad, ganache, hallon, mandel, atsina 

Pris 995kr Dryck 795kr




